


Herzhich Willkommen Im Midgardstadl!

Bewirtungskapazitaten:
gesetzt: 120 Personen Stehempfang: 200 Personen
Aullenbereich: 200 Personen
Liebe Gaste,

wir freuen uns sehr, Euch unser neues Midgardstadl zu prasentieren. Ein Ort flr Feiern,
Begegnungen und Zusammenkinfte. Der charmant rustikale Stil macht vieles maoglich:
Hochzeiten, ob traditionell bayrisch oder elegant in Weil3, Firmenfeiern,
Tagungen am See, ausgelassene Familienfeiern und einiges mehr.

Auf den folgenden Seiten flhren wir Euch durch unsere kulinarische
Begleitung und die Raumlichkeiten. Lasst Euch flr euren Anlass in-
spirieren und sucht gerne das personliche Gesprach mit uns — wir
wirden uns freuen, Euch bei der Planung zu begleiten!

Herzliche Grulde,

Alexander & Michael Urban
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Bayerisches Gedeck Hauptgange
Obazda | Brezn | Radieserl Spanferkelkeule | Rinderrouladen
Fleischpflanzerl | Chicken Wings
wokk Lachssteak | Pfefferrahmgeschnetzeltes

Kasespatzle
Vorspeisen Buffet

Radiplatte mit Schnittlauchbroten | Salami Pralinen Beilagen
Leberkase | Pressack | Landjager | Regensburger Kartoffelknodel | Semmmelknodel
Griebenschmalz | Butter | Gemischter Salat ButtergemUse | Lauchrahmgemuse
Kartoffelsalat | Krautsalat | Bergkase Sauerkraut | Blaukraut
Raucherfischplatte | Sahnemeerrettich Ofenkartoffeln
*k*k *k*k
Warmes Buffet Dessert Buffet
(Wahl von je zwei oder vier der folgenden Apfelkucherl | Beerentopf

Hauptgange und Beilagen) Auszogne | Eisvariation




Mediterranes Gedeck Hauptgange
Parmesan | Oliven | Grissini Lammhaxe | Poulardenbrust Florentine
Garnelenspielle | Lachssteaks | Dorade im
Ganzen | Piccata Milanese | Penne in Krauter-
f Parmesan Sauce | Gnocchi in Salbeibutter
Schweinekotelettes mit Knoblauch & Thymian

Vorspeisen Buffet Beilagen

Antipasti | Raucherfisch auf Couscous Salat Meersalzkartoffeln | Kartoffelgratin
Roastbeef mit Honig—Senf Sauce | Panzanella Mediterranes Gemuse | Bohnengemuse

Caesar Salat | Meeresfrichte Salat Knoblauchbaguette | SURkartoffeln
Schinken | Melone Linsen—Kichererbsensalat mit Balsamico

*k*k *k*k
Warmes Buffet Dessert Buffet
(Wahl von je zwei oder vier der folgenden Apfeltarte | Eisvariation
Hauptgange und Beilagen) Panna Cotta mit Fruchtmark

Schokoladenkuchen
Obstetagere
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Grillen heil3t: beisammen sein und den Tag geniel3en. Bei unserem umfangreichen Barbe-
cue vom Holzkohlegrill kommt jeder Grillfreund auf seine Kosten. Ob Ochsenfetzn, Holz-
fallersteak, Lammkotelett oder doch eine unserer vegetarischen Alternativen — es ist fur
jeden Eurer Gaste etwas dabei. Dazu gibt es ein reichhaltiges Salat- und Beilagenbuffet,
das keine Wunsche offen lasst.

Ofenkartoffel Original Holzkohlegrill Vielfalt auf dem Teller
Dieser Klassiker darf bei einem Echtes Grillaroma ist einfach Unsere vegetarischen Grillspezia-
Grillabend nicht fehlen. unverwechselbar und braucht litaten sind auch fur Fleischlieb-

Flamme. haber ein Genuss.
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GrieBnockerl Suppe | Suppe der Saison

Vorspeisen (ption Weitere Hauptdang Optionen
Salat mit Ziegencamembert Rinderroulade mit Spatzle
i Kalbsgeschnetzeltes mit Rosti
Hauptgang Optionen Wildragout mit Spitzle
Tafelspitz Hokk
Wirsing | Petersilienkartoffeln .
Meerrettich Dessert Optionen
Rinderfilet Dessert Turm
Bohnen | Kartoffelgratin Auszogne | Apfelkiicherl | Windbeutel | VanillesoRe
Bauern Ente Bayerisch Creme mit Fruchtmark

Kartoffelknodel | Blaukraut




Maonit Parcmiala
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5 Géange

GrieBnockerl Suppe

*kk

Kalbsgeschnetzeltes mit Rosti

*kk

Bayerisch Creme
Fruchtmark

4 Géange

Spargelcreme Suppe

*kk

Salat mit Ziegencamembert

*kk

Rinderfilet

Bohnen | Kartoffelgratin

*kk

Dessert Turm
Auszogne | Apfelkucherl
Windbeutel | Vanillesol}e
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Charmant rustikal ist das Motto, wenn es um bayrische Tradition geht - und das kann man
im Midgardstad| perfekt erleben! Ganz im gehobenen Wirtshauswiesenflair servieren wir
Bayrisches Gedeck, Brotzeitbrett'| und Brezen. Dazu noch ein Holzfass feinstes Augustiner
Bier, das mit grolder Show angezapft wird. Da kann die Stimmung nur gut werden. An-
schlielfend durfen es vielleicht ein paar Schmankerl vom bayrischen Buffet sein? Unsere
Empfehlung: auf jeden Fall die Spareribs am langen Knochen probieren - die sollten auf
keiner Feier fehlen!

Holzfass anzapfen Spareribs & Augustiner Brotzeitbrett'l
Eine traditionelle Eroffnung, Ein gutes Paar, das keine Auf dem Tisch eingesetzt laden
die jeder gerne sieht. Winsche offen lasst. Prosit! unsere Brotzeitbrett'| zum Teilen

und genielBen ein.




Edel und elegant in Weil} - auch das kann unser Midgardstadl. Festlich gedeckt fur entspre-
chende Anlasse kommt nochmal eine gehobenere Atmosphare auf. Das Ambiente ladt zu
gutem Essen ein und wir empfehlen unser mediterranes Buffet mit feinen Gerichten und
stilvoller Dekoration. Dazu darf es noch der richtige Wein sein und der Blick auf den See,

dann ist das Ambiente perfekt!

Festliches Gedeck Mediterranes Buffet

Klassisch und stilecht lassen Antipasti, Roastbeef und andere Gau-
menfreuden bieten einen passenden

kulinarischen Rahmen.

Blumengedecke

Besonders auf den weilsen
Tafeln machen Blumen eine die weillen Tischdecken den

festliche Stimmung. Raum noch eleganter wirken.
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Feiern im Midgardstadl: das ist gute Musik, Tanz und fesche Trachten. Ob Firmenfeier,
Dirndlball oder andere Anlasse, in jedem Fall besteht die Moglichkeit, eine Tanzflache ein-
zuplanen - ob mit DJ oder Liveband. Fur bis zu 180 Personen ist dieses Veranstaltungkon-
zept maoglich. Und in Kombination mit unseren Sommer- und Winterspielen hat man ein

vollwertiges ganztags Unterhaltungsprogramm.

Firmenfeier Liveband oder DJ Sommer- und Winterspiele
Von Teamaktivitaten bis Am Ende ist das Ge- Besonders fur Firmenfeiern ein
zum kulinarischen Rahmen- schmackssache. Worin wir beliebtes Programm. Mit insge-
programm kommt bei uns uns alle einig sind: gute Mu- samt 39 moglichen Aktivitaten
alles aus einer Hand. sik gehort einfach dazu! konnen wir jederzeit ein individu-

elles Programm erstellen.




Sowohl das Midgardstadl als auch unsere Seelounge sind die perfekten Orte fUr eine Ta-
gung in aullergewohnlichem Ambiente direkt am See. Prasentationstechnik, genidgend
Platz fur die gewunschte Bestuhlung von 10 bis zu 150 Personen und die AuRRenbereiche
mit direktem Seeblick machen unsere Raumlichkeiten zum perfekten Ort flr Begegnung,

Austausch und Inspiration.

See-Lounge Kulinarische Begleitung
Fur kleine Gruppen mit Ob Tagungsbuffet, Ausklang im
eigenem Balkon und Tutzinger Biergarten oder feines
Showkuche. Abendessen im Midgardhaus - wir

machen jede Tagung zu einem
Erlebnis!

Tagungsaufbau
Je nach Wunsch stehen
Prasentationstechnik, Modera-
tionskoffer und Tischausstat-
tung zur Verfigung.




Nicht nur im Midgardstad| haben wir schone Raume. Auch im Midgardhaus haben wir
eine Vielzahl von Maoglichkeiten mit dem schonsten Ausblick am Starnberger See.

Werft gerne einen Blick in unsere Veranstaltungsbroschure ,Kulinarische Erlebnisse”.

Eleganz im ,Salon” Empfang im Bistrobereich Beisammensein im Restaurant
Gediegen und elegant erscheint  Erlebt mit Euren Gasten gleich Im mediterranen Restaurantbe-
der Salon mit der historischen zu Beginn das mediterrane reich konnen Veranstaltungen bis

Deckenvertafelung. Hier haben Ambiente unseres Restaurant zu 40 Personen exklusiv feiern.
Veranstaltungen bis 70 Personen mit einem Stehempfang. Selbstverstandlich ebenfalls mit

Platz. Seeblick.
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