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Yorspeisen
CARPACCIO VOM RIND
knusprige Kapern | alter Aceto

Parmesan Spane CAPRESE
20,9 Blffelmozzarella
Panzanella
Oliven
BEEF TATAR VOM 18,9
BLACK ANGUS RINDERFILET
Kapernapfel

Schalotten | Malzbrot GRATINIERTER
21,9 BIO-ZIEGENCAMEMBERT

MIT FELDSALAT
Balsamicodressing | Pesto

Gerostete Kernd'l

- mit Parmesan Uberbacken -

PIMIENTOS DE PADRON

Oliven | Fleur de Sel
12,9

BREZENKNODEL
CARPACCIO
Schnittlauchvinaigrette
Pfifferlinge
20,9

RENKE SEEZUNGE LOUP DEMER  SAIBLING
Filet | Starnberger See  Im Ganzen | Atlantik  Filet | Atlantik  Filet | Bayern
249 59,9 28,9 26,9

RINDERFILET VOM BLACK ANGUS
200g - 39,9 | 300g - 59,9

CHATEAUBRIAND VOM BLACK ANGUS RINDERFILET
fur 2 Personen
am Tisch mit Whiskey und Krautern flambiert und tranchiert

Zubereitungszeit: ca. 40 Minuten

ROASTBEEF

(kalt serviert)
Bratkartoffeln | Salatbouquet
Pommery-Senf | Remoulade

WIENER SCHNITZEL
VOM KALBSRUCKEN
Bratkartoffeln
Kaltgeruhrte Preiselbeeren
24,9 Sardelle | Kapern 38,9

339

LAMMKOTELETTES
Bohnencassoulet
Schmorzwiebeln

Rosmarinkartoffeln

BOUILLABAISSE
VOM STARNBERGER SEE
Kartoffel-Sellerie-Piiree Feine Fischfilets | Wildfanggarnelen
Geschmorte Urkarotten Olivenkartoffelpiree
349 Bouillabaisse-Schaum | Aioli
38,9

GESCHMORTE
KALBSBACKERL

Yedetarisch

18,9
4509 - 79 TAGLIATELLE MIT TAGLIATELLE MIT
FRISCHEM SCHWARZEN TRUFFEL PFIFFERLINGEN
SURF & TURF Triiffelschaum 28,9
28,9
\ + GANZER HUMMERSCHWANZ +49 CEVICHE VOM KOHLRABI
Suppen +2 STUCK RIESENGARNELEN +26 ~vegan-
T Orange | Taggiasche | Coctailtomate
CAPPUCCINO Beilagen und Saucen kdnnen optional gewahlt werden. Getrocknete Mango | Piri Piri Chil
VOM PFIFFERLING Koriander
10,9 B ‘KN & \ ‘FN 23,9
SUSSKARTOFFELFRIES BRATKARTOFFELN MEDITERRANES GEMUSE g p I ato
8,9 6,9 6,9 A Cl C‘lt(/
GARTENSALAT CAESAR’S SALAT
BEILAGENSALAT PIMIENTOS DE PADRON RAHMSPINAT Tomate | Gurke | Sprossen Tomate | Parmesanspane
99 12,9 7.9 Gerostete Kernder'l | Balsamicodressing Crbutons
GROSSES VORSPEISEN- ARRANGEMENT . Klein 9,9 17.9
VORSPEISEN- ARRANGEMENT fiir 2-3 Personen KARTOFFELPUREE POMMES FRITES GETRUFFELTES GroR 14,9
- flrca. 4 Personen Gebratene Wildfanggarnelen 09 Rosmarin / Fleur de Sel KARTOFFELPUREE + Biiffelmozzarella +6,9
B . 16,9 + 2 Stlck Riesengarnelen +26
Brezenknddel-Carpaccio | Gebratene 44 + Filetstreifen +9.9
Wildfanggarnelen | Pimientos de
Padron .
79 GREMOLATA  POMMERY AIOLI DEMI COCKTAIL BEARNAISE
39 MAYONNAISE 39 GLACE SAUCE 49
39 49 39
-
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UNSERE NEUEN MEERESFRUCHTE-KREATIONEN!
FIN DE CLAIRE GEBRATENE MEERESFRUCHTE ETAGERE GEGRILLTER OKTOPUS JACOBSMUSCHELN
NR. 1 AUSTERN WILDFANGGARNELEN — fiir zwei Personen — (ca. 150 Gramm) 1/2 Dutzend - 29,9
Ein Klassiker aus Frankreich Knoblauchbaguette Austern | Wildfanggarnelen | Riesengarnelen 34,9 Dutzend - 58
Charlottenvinaigrette Tomaten-Chutney Hummerschwanz | Jakobsmuscheln | Tuna Tataki
Austernbrot Gremolata Wakame | Ceviche | Aioli | Cocktailsauce RIESENGARNELEN 8/12 SOFTSHELL CRAB
Stick - 6,9 24,9 98,- pro Person 3 Stiick - 39 Tempura | Miso Mayo
Wakame
HUMMERSCHWANZ YELLOW FIN TUNA TATAKI MEERESFRUCHTE CEVICHE ARGENTINISCHE 22,9
49 Ponzu | Koriander Wildfanggarnelen | Jakobsmuschel | Yellow Fin WILDFANGGARNELEN
Chilli Tuna Oktopus | Leche de Tigre | Koriander 1/2 Dutzend - 26,9
249 Schalotten Dutzend - 49
28,9

03156 — 1216

OfTnungszeiten:

Midgardhaus — Augustiner am See

info@midgardhaus.de | www.midgardhaus.de



